
café 1718
omlette  | 13 ,-
Omlette aus Kichererbsen, gefül l t  mit Paprika,
Champignons, Tomaten und Zwiebel .  
Chi l i-Dip und Sauerteigbrot 

oriental  | 12,-
Oriental isches Frühstück: Hummus, Ol iven,
Peperonis.  F ladenbrot und Ol ivenöl 

Lax-bagel  |  10,-
Karottenlax,  Creme Fraiche, Rucola,  Di l l .
Sesambagel und Meerett ichcreme zum Dippen

F O O D

french toast  |  10,-
Kastenweißbrot gedippt in Zimtmilch,  dann
gegri l l t .  OnTop: Obstsalat und Ahornsirup 

Avocado-Stulle  |  11,-
Hausgebackenes Sauerteigbrot ,  Guacamole.
Dazu Granatapfel und Pinienkerne

bircher Müsli  |  12,-
STEINHAUS1718-Bircher-Müsl i ,  getoppt mit:
Beerenmus, Cashewcreme, Walnuss,  Kokos,
Chia-Saat,  Cranberr iesund Bananen

banane  | 7,-

Schoko  |  8,-

erdbeere  |  7,-

Jeder Shake wird fr isch auf Bestel lung 
mit Hafermilch zubereitet .  Auf Wunsch
auch mit extra Sahne auf L insenbasis 

S H A K E S

Sahne |  3,-

suppe des tages | 8,-
Die Suppe des Tages vari iert ,  Fragen Sie
unser Personal gerne nach der Heutigen!

bistro des Tages |  15,-

Das Bistro des Tages stel l t  eine warme
Mittagsspeise dar ,  fragen Sie gerne nach
der Heutigen!

B I S T R O  O F  T H E  D A Y

platte für 2-4 | 18,- p.p.  
Auswahl an deft igen und süßen Speisen 
zum Tei len 

P L A T T E R S  

Gluten Soja Nüsse Scharf
Gerne reichen wir Ihnen zu Ihren Speisen
Glutenfreies Gebäck, sagen Sie einfach Bescheid 



V e r b r a n n t e r  L a u c h    I  1 1 , -
Verbrannter Lauch, dazu Zitronen-
Kapern-Dressing, Kartoffelespuma,
Harissaschaum und Haselnusscrunch

S A L Z I G  I  S A U E R  I  K R O S S  

Sauerteigbrot Mit bärlauchmargarine I 5,- 
Sauerteigbrot nach hauseigenem Rezept und
fr isch aufgeschlagene Bärlauchmargarine  

spargel I 12,- 
Spargel in Nussbutter geschwenkt ,  dazu
Apfelmus, Chicorée und Safranschaum 

b a b y b r o k k o l i  I n  t e m p u r a  I  8 , -  

Citrus-Salat  I 6,-
Joghurt ,  Blutorange, Radicchio und Chicorée  

Gurkenkaltschale I 7,-
Gurkenkaltschale mit gepickelten Jalapeños
und Fr iséesalat .

Austernpilz auf flatbread | 10,-
Sauerteig-Fladen belegt mit Tomatensalat
und gerösteten Austernpi lzen   

ochsenherztomate | 7,- 
Gebackene Ochsenherztomate, dazu eine
Emulsion aus gegri l l ten Strauchtomaten

R ä u c h e r T o f u  I  9 , -  

B l a n c h i e r t e r  R e t t i c h  I  7 , -

Räuchertofu mit Kidneybohnen in
Sherry-Schwarzbiersoße dazu
Reiscracker und Senf-Di l l-Emulsion

Blanchierter Rett ich mit Edamame,
Birnenpüree, Chi l is und Koriander 

Tempurabrokkol i  mit Kimchi-Pulver ,  
dazu Di jon-Mayo 

menü 1718

Unsere Gerichte haben Tapas-Größe. Wir
empfehlen Ihnen 3-5 unserer Speisen zu
bestel len.

Info:

Sauerteig-Eiscreme mit Nuss-Nugat-
Espuma, dazu Brotcrunch 

S Ü S S  I  S A U E R  I  K N A C K I G  

Fr isch gebackene Buchteln mit geeistem
Joghurt und heißen Himbeeren 

Maracujasorbet getoppt mit E isschol len
aus Kokosnuss,  dazu fr ische Maracuja  

Nutellabrot | 7,-

BUCHTELN| 8,-

frühkartoffeln I 8,-
Frühkartoffeln ,  Blubb-Spinat ,  Grüne Soße 

G n o c c h i  I  1 1 , -
Kartoffelgnocchis in Tomatensoße,
dazu Bärlauchschaum und Basi l ikum 

S c h a s c h l i k  2 . 0  I  1 1 , -
Marinierter Spieß aus Soja-Medail lons
und Austernpi lzen, dazu Tzatzik i-Salat  

B l u m e n k o h l W i n g s  I  1 1 , -
STEINHAUS1718-ALL-TIME-CLASSIC  

Passion | 6,-

F R e g o l a  a g l i o  e  o l i o   I  9 , -  
Hartweizengrießbäl lchen in Chi l i-
Knoblauch-Öl ,  mit grünen Bohnen und
Croûtons.


